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 –هالفن آزمون  -گياهي و حيوانيروغنها و چربيهاي 

 روش آزمون

 
 اول چاپ

 

 

 و تحقيقات صنعتي ايران استانداردبا مؤسسه  آشنايي
 رسمي مرجع تنها قانون،صنعتي ايران به موجب  تحقيقات و استاندارد مؤسسه

ملي )رسمي(  انداردهاياست نشر تدوين و تعيين، وظيفه عهده دار كه است كشور
 .ميباشد
در رشته هاي مختلف توسط كميسيون هاي فني مركب از  استاندارد تدوين

مراكز و مؤسسات علمي، پژوهشي، توليدي  صاحبنظرانكارشناسان مؤسسه، 
ميگيرد. سعي بر اين است كه  صورتواقتصادي آگاه ومرتبط با موضوع 



 

توجه به شرايط توليدي،  وباالح ملي استانداردهاي ملي، در جهت مطلوبيت ها و مص
و نفع شامل:  حقفني و فن آوري حاصل از مشاركت آگاهانه و منصفانه صاحبان 

و  نهادهاتوليدكنندگان ،مصرف كنندگان، بازرگانان، مراكز علمي و تخصصي و 
سازمانهاي دولتي باشد.پيش نويس استانداردهاي ملي جهت نظرخواهي براي مراجع 

كميسيون هاي فني مربـوط ارسال ميشود و پس از دريـافت نظـرات واعضاي  ذينفع
در كـميته ملـي مرتبـط بـا آن رشته طرح ودر صورت تصويب به عنوان  وپيشنهادهـا

 ملي )رسمي( چاپ و منتشر مي شود. استاندارد
استانداردهايي كه توسط مؤسسات و سازمانهاي علاقمند و ذيصلاح و با  نويس پيش

شده تهيه مي شود نيز پس از طرح و بـررسي در كميته ملي  تعيين رعايت ضوابط
به عنوان استاندارد ملي چاپ ومنتشرمي گردد. بدين  تصويب،مربوط و در صورت 

مي شود كه بر اساس مفاد مندرج در استاندارد ملي  تلقيترتيب استانداردهايي ملي 
تشكيل ميگردد به  مربوط كه توسط مؤسسه ملي(( تدوين و در كميته 5شماره ))

 تصويب رسيده باشد.
و تحقيقات صنعتي ايران از اعضاي اصلي سازمان بين المللي  استاندارد مؤسسه

كه در تدوين استانداردهاي ملي ضمن تـوجه به شرايط كلي  ميباشداستاندارد 
از آخرين پيشرفتهاي علمي، فني و صنعتي جهان و  كشور،ونيازمنديهاي خاص 

 مي نمايد. استفـادهين المـللي استانداردهـاي ب
و تحقيقات صنعتي ايران مي تواند با رعايت موازين پيش بيني  استاندارد مؤسسه

منظور حمايت از مصرف كنندگان، حفظ سلامت و ايمني فردي  بهشده در قانون 
محصولات و ملاحظات زيست محيطي و  كيفيتوعمومي، حصول اطمينان از 

شوراي عالي استاندارد اجباري  تصويبتانداردها را با اقتصادي، اجراي بعضي از اس
المللي براي محصولات كشور،  بيننمايد. مؤسسه مي تواند به منظور حفظ بازارهاي 

 نمايد. اجبارياجراي استاندارد كالاهاي صادراتي و درجه بندي آنرا 
ها و اطـمينان بخـشيدن به استفاده كنندگـان از خـدمات سازمان بمنظـور همچـنين

زمينه مشاوره، آموزش، بازرسي، مميزي و گواهي كنندكان  درمؤسسات فعال 
زيست محيطي، آزمايشگاهها و كاليبره كنندگان  ومديريتسيستم هاي مديريت كيفيت 

سازمانها و مؤسسات را بر اساس  اينگونهوسايل سنجش، مؤسسه استاندارد 
داده و در صورت احراز  قرارضوابط نظام تأييد صلاحيت ايران مورد ارزيابي 



 

بر عملكرد آنها نظارت  وشرايط لازم، گواهينامه تأييد صلاحيت به آنها اعطا نموده 
سنجش تعيين عيار  وسايلمي نمايد. ترويج سيستم بين المللي يكاها ، كاليبراسيون 

ملي از  استانداردهايفلزات گرانبها و انجام تحقيقات كاربردي براي ارتقاي سطح 
 يف اين مؤسسه مي باشد.ديگر وظا

 
گياهي و روغنها و چربيهاي كميسيون استاندارد 

 روش آزمون –هالفن آزمون -حيواني 

 سمت يا نمايندگي رئيس

ع يصنا ليسانسفوق )صفا فر  حاادر 

 (یيغذا

نه  سعه دا شت و تو شرکت ک

 های روغنی

  اعضاء

)فووووق ليسوووانس اسرررياي ,م مد يررر 

 يمي(مهندسي ش

 روغن نباتی ناب كارخانه 

شت  اي شيمي ()دکترجادعیحد ي  باتی ک غن ن نه رو کارخا

 و صنعت شمال

)ليسووانس شوويمي اراجم ااب,مي,  اررا

 كاربردي (

 کارخانه روغن نباتی جهان 

ليسانس فوق )اسن پور مد ي  اس ن

 تغذيه(

مؤسسووووه اسووووتاندارد و 

-تحقيقوواص صوونعتي ايووران

 مدير كل غذايي و كشاورزي

مهندسووی )ليسووانس داوودی حدسررعود

 شيمي(

 کارخانه روغن نباتی جهان 

 شرکت صنعتی بهشهر )ليسانس شيمي(دسعودح   س اقی دب

وزارص بهداشووتد درمووان و  ليسانس تغذيه(فوق )شابزازحدهناز

شكي  موزش پز كل  –آ اداره 

غذايي و  مواد  بر  ظارص  ن

 بهداشتي

)دكتراي پزشوكي شر ففم مصرر ا ا  

 ي(عموم

ني  هاي روغ فراورده  شركت 

 فريكو

فوووق )فرحنوواز  د غفوواری 

 ليسانس تغذيه(

وزارص بهداشووتد درمووان و 

–آموووووووزش پزشووووووكي 

غذا  ترل  شگاههاي كن آزماي

 و دارو 

ع يصوونا )ليسووانساصرر، حسرر  و فيک  

 (یيغذا

 روغن نباتی ناب كارخانه 

)فوق ديولم  صونايع افردع بت حرو 

  غذايي ( 

 وزارص صنايع و معادن 



 

)فوق ليسوانس مد ير  ابر ام    ده  پر ور

  صنايع غذايي ( 

 روغن نباتي نرگس شيراز

مهندسي  )ليسانسفوسر  زاد  ممناادر،

 (یيع غذايصناكشاورزي و

مؤسسووووه اسووووتاندارد و 

 تحقيقاص صنعتي ايران

  دبير

)فووووق ليسوووانس ق,رررم پرررور مصوشررر ن

 مهندسي شيمي(

مؤسسووووه اسووووتاندارد و 

 تحقيقاص صنعتي ايران

 

 پيش گفتار

روش آزموون  –هوالفن –هاي خوراكي روغنها و چربياستاندارد 

و تدوين شده  كميسيونهاي مربوطه تهيهس آن در ينو پيشکه 

جمسه كميته ممي استاندارد غذايي و  چهارصد و نهمين و در 

مورخ  شاورزي  صويبمورد  41/82 /41ك ست د ت ته ا  قرار گرف

ستاندار ين ا نك ا ند  داي ستناد ب صلاح  3ماه  4به ا قانون ا

مؤسسه استاندارد و تحقيقاص صنعتي ايران  قوانين و مقرراص

به عنوان استاندارد ممي ايران منتشر  4334مصوب بهمن ماه 

 مي شود.

براي حفظ همگامي و هماهنگي با تحولاص و پيشرفتهاي ممي و 

جهاني در زمينه صنايعد عموم و خدماصد استانداردهاي ممي 

فت و ايران در مواقع لزوم مورد تجديد نظر قرار خواهد گر

هرگونه پيشنهادي كه براي اصلاح يا تكميل اين استانداردها 

برسد در هنگام تجديدنظر در كميسيون فني مربوط مورد توجه 

ستانداردهاي  به ا عه  براي مراج شد.بنابراين  هد  قع خوا وا

ها  يدنظر آن چاپ و تجد خرين  مواره از آ يد ه يران با مي ا م

 استفاده نمود.

يه و  ستان تدوين در ته ين ا ضمن ا كه  ست  شده ا سعي  دارد 

بين  كان  حد ام عه در  هاي جام جود و نياز شرايط مو به  جه  تو

ستاندارد  مي و ا بين المم ستانداردهاي  ستاندارد و ا ين ا ا

 ممي كشورهاي صنعتي و پيشرفته هماهنگي ايجاد شود.

 

منابع و مآخذي كه براي تهيه اين استاندارد به كار رفته  

 به شرح زير است:

4- A.O.C.S Official  Method Cb 4-22, 2111 “Halphen Test” 

2- A.O.A.C Official  Method of Analysis 803712 , 2111 ,”Oil 

(Cottonseed) in Oils ,Halphen Test “ 

3- A.O.A.C Official  Method of Analysis 031740 , 2111 ,”Fatty Acids 

(Cyclopropene )in Oils ,Halphen Test “ 

1- BS 481,Section 2720 :4038 “Cottonseed  Oil Test (Halphen ) 
 

 مقدمه 



 

به  خ  پن خانواده ت جود در  پروپن مو سيكمو  چرب  سيدهاي   دا

ين  لذا در ا ستند .  هالفن ه مون  نگ در آز جاد ر مل اي عا

به و  خ  پن غن ت في رو سايي كي هت شنا شهايي ج ستاندارد رو ا

ارائه  تعيين و اندازه گيري كمي اسيدهاي چرب سيكمو پروپن

 گرديده اند. 

 

 –هالفن آزمون  -نيگياهي و حيواروغنها و چربيهاي 

 روش آزمون

 

 هدف  1

يين  ستاندارد تع ين ا تدوين ا هت دوهدف از  مون ج روش آز

تعيين مقدار اسيد هاي چرب  وشناسايي كيفي روغن تخ  پنبه 

 سيكموپروپن در روغنها و چربيها مي باشد .

 

 دامنه كاربرد  2

به در  خ  پن غن ت في رو سايي كي هت شنا ستاندارد ج ين ا ا

ها و چرب شدهروغن فراوري ن يواني  ياهي و ح هاي گ يين  و ي تع

هاي  بي  ها و چر پروپن در روغن سيكمو  چرب  سيدهاي  يزان ا م

 خوراكي كاربرد دارد. 

 شناسايي كيفي روغن تخ  پنبهيادآوري هاي زير براي روش  

 كاربرد دارند:

 هيدروژنه كردن و حرارص دادن روغون شودص واكونش را در – 4يادآوري  

هش مي دهد وممكن است به طور كمي مانع از انجام شناسايي كاآزمون 

 ددقيقه  41آن شود. به عنوان مثال گرم كردن روغن تخ  پنبه به مدص 

 توانايي آن را در انجام واكنش از بين مي برد . C° 221دردماي 

روغن كاپوك -2يادآوري 
4
و بائو باب 

2
به همان ميزان روغن تخ  پنبه  

مون جواب مثبت مي دهند .ضمنا چربيهاي و گاهي حتي بيشتر به اين آز

مون  ين آز به ا ست  كن ا ند مم مي كن يه  به تغذ خ  پن كه از ت ناتي  حيوا

 جواب مثبت دهند . 

 

 مراجع الزامي  3

ين  متن ا كه در  ست  تي ا حاوي مقررا ير  مي ز مدارك الزا

استاندارد به آن ها ارجاع داده شده است . بدين ترتيب آن 

ستا ين ا ئي از ا قرراص جز مورد م شود . در  مي  سوب  ندارد مح

ها و  صلاحيه  ظر دا يد ن يا تجد چاپ و /  تاريخ  جع داراي  مرا

هذا  ست . مع ظر ني مورد ن مدارك  ين  عدي ا هاي ب ظر  يد ن تجد

كاربرد  كان  ستاندارد د ام ين ا فع ا كاربران ذين ست  تر ا به

ير را  مي ز مدارك الزا هاي  ظر  يد ن ها و تجد صلاحيه  خرين ا آ

ند . در مورد مراجع بدون تاريخ چا پ مورد بررسي قرار ده

ظر آن  يد ن يا تجد چاپ و /  خرين  ظر د آ يد ن يا تجد و / 

 مدارك الزامي ارجاع داده شده مورد نظر است .

                                                           

1.Kapok 

2.Baobab 



 

استفاده از مراجع زير براي كاربرد اين استاندارد الزامي 

 است: 

مي -3-4 ستاندارد م يران ا نه  4331سال : 3224ا يه آزمو دته

  .ي حيواني و نباتي از چربيهاو روغنها

د  نمونه برداري 4331سال : 103 ايران استاندارد ممي -3-2

 .و روشهاي آزمون روغنها و چربيها 

 

 تعريف   4

در اين استاندارد اصطلاحاص و / يا واژه ها با تعاريف زير 

 به كار مي رود : 

 اسيد هاي چرب سيكلو پروپن  4-1

 ر گسترده شيمياييساختاداراي اسيد هاي سيكمو پروپنوئيد 

 د :نفرمول يك مي باشمطابق 

– CH3--(CH2)m-C= =C(        4) فرمووول                  

(CH2)n—COOH 

                                                              

        CH2     

ر كو ليك و اسيد هاي سيكمو پروپنوئيد مانند اسيد هاي است

مالو اليك به مقادير متفاوص در گميسيريد هاي روغن پنبه 

 دانه وجود دارند . 

 

 اصول روش   5
 شناسايي كيفي روغن تخم پنبه  5-1

مايش  ين آز شده و ددر ا حل  عرف  مول م غن در مح نه رو نمو

حوورارص داده مووي شووود .اسوويدهاي سوويكموپروپنوئيد كووه در 

شو مي  فت  به يا خانواده پن هان  جود در گيا گوگرد مو با  ند 

آميل الكل واكنش داده و رنگ قرمز  -محمول دي سولفيد كربن

 آلبالويي ايجاد مي گردد.

اندازه گيري اسيدهاي چرب سيكلو پروپن در روغنها و   5-2

 چربي هاي خوراكي

مايش  ين آز مول  ,در ا نل و مح موط بوتا نه را در مخ % 4نمو

موده و د حل ن كربن  سولفيد  نور در گوگرد در دي  جاورص  ر م

يك لوله بسته حرارص مي دهند .رنگدانه هاي
4
هالفن تشكيل  

 شده با روش طيف سنجي اندازه گيري مي شوند .

 

 نمونه برداري  6

برداري  نه  يدنمو ند با يران   2-3-42طبق ب مي ا ستاندارد م ا

سال  103 ها و ,4331: مون روغن شهاي آز برداري و رو نه  نمو

 انجام شود . ,چربيها

 

 روش آزمون   7

                                                           

1-Pigments 



 

ين خش در ا به و  ب خ  پن غن ت في رو سايي كي هت شنا شهايي ج رو

ارائه تعيين و  اندازه گيري كمي اسيدهاي چرب سيكمو پروپن

 گرديده اند.

 

 شناسايي كيفي روغن تخم پنبه  7-1

 

 مواد لازم:  7-1-1

كميووه مووواد شوويميايي مووورد اسووتفاده بايوود داراي خمووو  

آزمايشگاهي
4
 آب مقطر باشد .و آب مصرفي بايد  

گوگرد   7-1-1-1 عرف ) مول م كربن  -مح سولفيد  يل  -دي  آم

 الكل (

گوگرد را در  گرم  كربن  411يك  سولفيد  عب دي  سانتيمتر مك

به  يد ) ضافه كن كل ا يل ال عادل آن از آم ج  م يد و ح حل كن

 كنيد .( .رجوع 2-1-4-3يادآوري بند

 

 وسايل لازم   7-1-2

 ميمي متر  221×22ابعاد  لوله هاي آزمايش با  7-1-2-1

به   7-1-2-2 قادر  كه  غن  مام رو يا ح شباع  مك ا مام آب ن ح

 .باشدºc 442-441تنظي  دما 

  ميمي ليتر 41پيلت حباب دار   7-1-2-3

  وسايل معمول آزمايشگاهي  7-1-2-4

 

 
 

آماده سازي آزمونه  7-1-3
2
 

نه  يه آزمو بقبراي ته يد ط يران  با مي ا ستاندارد م  3224ا

هيوه آزمونوه از چربيهوا وروغنهواي حيوواني و ,ت4331سال :

 .  انجام گيرد ,نباتي 

 

 روش اجراي آزمون 7-1-4

 آزمون بايد طبق مراحل زير انجام گيرد:

مايش  41  7-1-4-1 له آز غن را در لو نه رو تر نمو مي لي مي

بق ) ند ط عرف )4-2-4-3ب مول م ج  مح مان ح ته و ه بق( ريخ  ط

 ( به آن بيافزاييد . 4-4-4-3بند 

-ºC 81نمونه را به مدص چند دقيقوه در آب گورم   7-1-4-2

قرار داده و تكان دهيد تا خروج دود دي سولفيد كربن از 31

 نمونه پايان يابد .
: دي سولفيد كربن ماده اي سمي بوده و تماس با پوست مهم يادآوري 

بدن به مدت طولاني ،استنشاق و بلعيدن آن مضر مي باشد در اثر تماس 

با ب كرر  ينم شود. ا جادمي  مزمن اي سموميت  ماي ماده   خار آن م در د

حرارت دادن , تش پايين  طر آ بوده و داراي خ پذير  شتعال  شدت ا به 

                                                           

1- Analytical  Grade 
2- Specimen 



 

هود  ستفاده از  با آن ا كار  گام  لذا هن شد ، مي با جار  فروزي و انف ا

 مناسب و رعايت موارد احتياط الزامي است .

وغن با را در حمام آب نمك اشباع يا حمام ر لهلو  7-1-4-3

 ساعت قرار دهيد . 2تا  4به مدصºc  442-441دماي

 

 بيان نتايج   7-1-5

رنگ قرمز يا قرمز متمايل به نارنجي كه در انتهاي آزمون   

 آشكار مي گردد د نشانه وجود روغن تخ  پنبه  است .

در صورت وجود مقدار قابلل مححهله اي روغلن تخلم پنبله  – 1يادآوري 

تر ، ماني كم نه در ز يا نمو جوش  ماي  با د مام آب  ساعت در ح يك  از 

نزديك آن نتيجه مثبت مي دهد . براي اطمينان از نتيجه نمونه بايد 

 قرار گيرد .  ºc 115تا  111ساعت  در دماي  2حداقل  به مدت 

شدت رنگ كامح به ميزان روغن تخم پنبله موجلود درنمونله  –2يادآوري 

هايي كه درصد معيني تخم بستگي دارد .با مقايسه رنگ آن با نمونه 

اگر چه ،  مقدار آن به صورت تقريبي قابل شناسايي است، پنبه دارند 

 اندازه گيري دقيق نمي باشد .

حلقه سيكلو پروپن در مقابل حرارت پايداري زيادي نلدارد – 3يادآوري 

در روغنهاي ،لذا  و همچنين محيط اسيدي تجزيه مي گردد   ºc 211و در 

يل درجه حرارت بالاي بوگيري و ماهيت اسيدي خاكهاي تصفيه شده به دل

 بيرنگ كننده ممكن است جواب آزمون ضعيف يا درمواردي منفي باشد .

 
 
اندازه گيري اسيدهاي چرب سيكلو پروپن در روغنها و   7-2

 چربي هاي خوراكي

  

 مواد لازم 7-2-1

كميووه مووواد شوويميايي مووورد اسووتفاده بايوود داراي خمووو  

آزمايشگاهي
4
 و آب مصرفي بايد آب مقطر باشد . 

 نرمال بوتانل 7-2-1-1

در صورتي كه محمول بوتانل نرمال رنگي استد آن را مجددأ 

 تقطير كنيد .

 محمول رقيق گوگرد7-2-1-2

دي سولفيد كربن  ميمي ليتر 411يك گرم گوگرد خالص را در 

 حل كنيد .اين محمول بايد تازه تهيه شود.

 مو پروپناستاندارد سيك 7-2-1-3

 چرب سيكمو پروپنهاي متيل استرهايي با مقادير معين اسيد

تهيه  , به صورص تجاری موجود می باشندكه د روغن تخ  پنبه

 كنيد.

 پرو پيمن گميكول 7-2-1-4

 

 

 وسايل لازم    7-2-2

لوله هاي آزمايش در پيچ دار يا لوله هاي كشت با  7-2-2-1

 ميمي متر : 421×21ابعاد 
                                                           

1-Analytical Grade 



 

هاي م له  يه آب لو بوده و داراي لا پيچ دار  يد در  بور با ز

با  يركس  شوند.لوله پ ك   من مح نوار تف با  يا  شند  ندي با ب

يا معادل آن كه در شرايط پر شده با آب داراي  0822شماره 

 مناسب مي باشد.‚ است 14/1حداكثر جذب 

 C°441حمام روغن يا آب نمك اشباع با دماي ثابت  7-2-2-2

 : طيف سنج نوري 7-2-2-3

مجهز ‚ نانومتر  311-411با محدوده طيف سنجي طيف سنج نوري

 .  به سيست  تنظي  ولتاژ

 

 

 روش اجراي آزمون   7-2-3

 آزمون بايد طبق مراحل زير انجام گيرد:

پيچ دار )211  7-2-3-1 له در غن را در لو گرم رو مي  بق مي ط

ند يد و 4-2-2-3ب مي  21( بريز پنج مي نل و  مي ليتربوتا مي

م تر  مح سولفيد كربن)4ول لي گوگرد در دي  بق % ندط  2-4-2-3ب

كان  سته و آن را ت ك  ب له را مح يد .در لو به آن بيافزاي  )

 دهيد  .

سوواعت د لولووه را در بشوور حوواوي  2/2بووه موودص   7-2-3-2

( با دماي  2-2-2-3بند طبق پروپيمن گميكول كه در حمام  )

441ºC . قراردارد د حرارص دهيد 

مه ر-يادآوري  ين مرح هود ا كه  يد  قت كن يد و د جام ده هود ان ير  ا ز

له  ياص لو بالاتر از محتو يد  كول با پروپيمن گمي سطح  ضمنا  شن باشد. رو

 قرارگيرد.

توي آب 7-2-3-3 شر مح له را در ب له  دلو با حو كرده و  سرد 

 كاغذي نرم دتميز و خشك كنيد .

ساعت بعد از  1(نمونه را تا حداكثر Aميزان جذب ) 7-2-3-4

ف سونج يوط نوانومتر در213در حداكثر طول مووج  آماده سازي

بمنكاسلكتروفتومتر درمقابل  نوری
4
كه روغن ذرص خالص يا  

)كه كميه مراحل فوق روغن فاقد اسيد چرب سيكموپروپن است د

اندازه گيري كنيد. اگرجذب نوري نمونه  روي آن انجام شده(

است دمقدار نمونه را به يك گرم افزايش دهيد  11/1كمتراز 

 و آزمون را تكرار كنيد .

)طبوق سويكمو پروپن هاي( اسوتانداردAميزان جذب ) 7-2-3-4

ند  موج (را 3-4-2-3ب طول  حداكثر  ندازه   نانومتر213در  ا

  آن راترسي  نماييد.  غمظت-نمودارجذب.سلس گيري كنيد

 

 بيان نتايج   7-2-4

ميووزان اسوويدهاي چوورب سوويكموپروپن را بووا اسووتفاده از 

تهيه شده از نمونه هاي استاندارد سيكمو  ت غمظ-نمودارجذب

 پروپن تعيين كنيد .

 

  گزارش آزمون 8

                                                           

1-blank  



 

 :زير باشد آگاهي هايگزارش آزمون بايد داراي 

 آزمون طبق استاندارد ممي ايران ... روش 8-4

 نتايج  اعلام 8-2

مون  8-3 مدص آز طول  كه در  گري  مالشرايط دي شده و در  اع

بر روي ن ست و  شده ا ستاندارد آورده ن ين ا يز ا تايج ن

 تاثير گذار است .

 تمام آگاهيهاي لازم براي تشخيص كامل نمونه  8-1

 تاريخ انجام آزمون 8-2

 نام و نام خانوادگي و امضا آزمون كننده 8-4
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